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De voordelen van de Bereila Sauzenbar

 �	Nauwkeurige, elektronische temperatuurregeling

 �	�Sauzen blijven lang vers en lekker

 �	�Instelbare en constante portiegrootte  

(NEOdis)

 �	�Eenvoudige, soepele bediening

 �	�Dispensers eenvoudig en  

geheel te demonteren

 �	�Dispensers en containers  

goed en snel te reinigen 

 �	�Robuust en degelijk  

gebouwd kwaliteitsproduct

 �	�36 maanden garantie  

op NEOdis dispensers

www.bereila.nl



De kwaliteit van het origineel

De onverwarmde 
Bereila Sauzenbar
De onverwarmde Sauzenbar is 

daarnaast ook in een uitvoering 

met maar liefst vier sauscontainers 

leverbaar. Ook de onverwarmde 

Sauzenbar wordt geleverd met de 

hoogwaardige NEOdis dispensers, 

maar is daarnaast ook leverbaar 

met de Bereila drukknopdispensers 

van het type BCMK. 

Maximaal gebruiksgemak 
en hygiëne
Zowel de verwarmde als de 

onverwarmde Sauzenbars 

zijn uitgerust met één of meer 

kunststof sauscontainers welke 

een effectieve inhoud hebben 

van 2,5 liter. Deze containers zijn 

vervaardigd uit hoogwaardig 

kunststof, specifiek geschikt voor 

het contact met voedingsmiddelen, 

en hebben grote afgeronde hoeken. 

Uniek is dat de saus niet aan de 

container blijft kleven en dat zorgt 

ervoor dat de containers eenvoudig, 

snel en goed te reinigen zijn.

Bewezen kwaliteit
De Bereila Sauzenbar is vervaardigd 

uit roestvaststaal en hoogwaardige 

materialen en componenten.

Het systeem is robuust en 

degelijk gebouwd. Goed voor 

een lange levensduur, optimaal 

gebruiksgemak en een maximale 

efficiëntie.

De verwarmde Bereila 
Sauzenbar
In de verwarmde “au-bain-marie” 

uitvoering is de Bereila Sauzenbar 

beschikbaar met één, twee of drie 

sauscontainers. Standaard beschikt 

de verwarmde Sauzenbar over één 

of meer NEOdis heveldispensers. 

Op aanvraag levert Bereila speciale 

dispensers voor sjasliksaus (en 

soortgelijke sauzen met kleine 

stukjes groente) evenals voor 

chocoladesaus. 

Warme sauzen blijven uitstekend 

op temperatuur en koeken niet aan. 

De saus blijft vers en lekker!

De verwarmde Sauzenbar 

van Bereila heeft een 

verwarmingssysteem bestaande 

uit een roestvaststalen 

verwarmingselement en een 

elektronische thermostaat, 

instelbaar tot een maximum van 

90 graden Celsius. De Sauzenbar 

is bovendien voorzien van een 

droogkookbeveiliging die voorkomt 

dat het verwarmingselement 

doorbrandt indien zich geen of 

onvoldoende water in het systeem 

bevindt. 

De originele Bereila Sauzenbar is al vele jaren een van de meest 

toegepaste systemen voor het doseren van koude en warme sauzen, 

zoals mosterd, ketchup, currysaus en natuurlijk pindasaus. 

De Sauzenbar is daarmee een zeer bekende verschijning in de 

Nederlandse cafetaria, maar zeker ook in restaurants, bedrijfskantines 

en tal van andere locaties waar voedselbereiding plaatsvindt.

www.bereila.nl

Apparatenfabriek Bereila B.V. is dè specialist in 

sausdoseersystemen voor Horeca en Foodservice. 

De sausdispensers van Bereila voor het doseren van 

warme en koude sauzen, zijn van een excellente 

kwaliteit, kennen een lange levensduur en zijn 

bijzonder gebruiksvriendelijk. De systemen laten 

zich eenvoudig bedienen, reinigen en onderhouden. 

Naast het voeren van een standaard producten­

gamma is Bereila gespecialiseerd in de 

ontwikkeling en vervaardiging van klantspecifieke 

doseeroplossingen, private label- en OEM 

producten. Apparatenfabriek Bereila B.V. maakt 

deel uit van de ASEPT Group.

Bereila, dispenserspecialist sinds 1971



Industrieweg 7a, 

NL-9781 AC Bedum

Nederland

T +31 50 3012297

E info@bereila.nl  

W www.bereila.nl

A Member of the 
ASEPT Group

www.bereila.nl

Bereila verwarmde Sauzenbars met roestvaststalen NEOdis dispensers	
Artikelnummer	 Omschrijving	 Aansluitwaarden	 B x D x H (in mm)

11002000	 Verwarmd 2-delig met 1 RVS NEOdis dispenser en 1 deksel	 230V 1200W	 245 x 200 x 330

11002020	 Verwarmd 2-delig met 2 RVS NEOdis dispensers 	 230V 1200W	 245 x 200 x 330

11003000	 Verwarmd 3-delig met 1 RVS NEOdis dispenser en 2 deksels	 230V 1200W	 370 x 200 x 330

11003020	 Verwarmd 3-delig met 2 RVS NEOdis dispensers en 1 deksel	 230V 1200W	 370 x 200 x 330

11003030	 Verwarmd 3-delig met 3 RVS NEOdis dispensers	 230V 1200W	 370 x 200 x 330

	

Bereila onverwarmde Sauzenbars met roestvaststalen NEOdis dispensers	
Artikelnummer	 Omschrijving		  B x D x H (in mm)

12001000	 Onverwarmd 1-delig met RVS NEOdis dispenser		  140 x 200 x 235

12002000	 Onverwarmd 2-delig met 2 RVS NEOdis dispensers		  245 x 200 x 235

12003000	 Onverwarmd 3-delig met 3 RVS NEOdis dispensers		  370 x 200 x 235

12004000	 Onverwarmd 4-delig met 4 RVS NEOdis dispensers		  490 x 200 x 235

	

Bereila onverwarmde Sauzenbars met BCMK drukknopdispensers	
Artikelnummer	 Omschrijving		  B x D x H (in mm)

14001000	 Onverwarmd 1-delig met BCMK drukknopdispenser		  140 x 200 x 235

14002000	 Onverwarmd 2-delig met 2 BCMK drukknopdispensers		  245 x 200 x 235

14003000	 Onverwarmd 3-delig met 3 BCMK drukknopdispensers		  370 x 200 x 235

14004000	 Onverwarmd 4-delig met 4 BCMK drukknopdispensers		  490 x 200 x 235

Accessoires
Artikelnummer	 Omschrijving

19100002	 Kunststof container 3 liter

19100004	 RVS deksel met knop

19100006	 RVS NEOdis dispenser 

19100008	 RVS NEOdis dispenser speciale choco-uitvoering

19100010	 RVS NEOdis dispenser speciale sjasliksaus-uitvoering

19100012	 Kunststof BCMK Sauzenbardispenser

90100002	 Revisiesetje NEOdis dispenser: 2 O-ringen en 1 veer

90104002	 Revisiesetje BCMK dispenser: 1 O-ring en 1 veer


